COLLEGIUM WIRTEMBERG

2018 GRANDE CUVEE TROCKEN
RESERVE

REBSORTE Lemberger, Cabernet Franc,
Syrah

AILKOHOL 14 Vol.

RESTZUCKER 4,6 g/1

SAURE 5,7 g/1

WISSENSWERTES

Nur die besten Trauben der Rebsorten Lemberger, Cabernet Franc
und Syrah gelangen in diese Grande Cuvée. Nach langer
Maischegarung mit Remontage und biologischem Saureabbau wurde
der Wein tber 30 Monate Reife in kleinen neuen Holzfissern -
Barrique und Tonneau ausgebaut und verweilte dann noch 6 Monate
im groB3en Holzfass.

CHARAKTER

Dunkles glinzendes Schwarzrot verzaubert bereits die Sinne wahrend
des Einschenkens ins Weinglas. Dichte Aromen von vollreifer
Pflaume, Triffel, Pfeffer, Cassis, Vanille, Gewtlirzen bis hin zu
schwarzen Oliven und Bitterschokolade. Was bleibt mehr zu sagen als:
Ein grofler Wein fur groe Momente!

EMPFEHLUNG ZU
Chateaubriand mit saisonalem Gemiise und Kartoffelgratin,
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Alblammriicken mit Burgundersauce und Poweraden-Spargel-Ragout, « unLsACH
Steinpilz-Risotto.
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TRINKTEMPERATUR 16-18°C s )Z/‘%w////‘ “Q wie
OPTIMALE TRINKREIFE 2023-2030 et E
ART. NR. 51276

EAN FL 4040225 512762 EAN KARTON 4040225 512700




